LE]28 P......

Q GROSSES CREVETTES CROUSTILLANTES 4 la pancetta, fine ratatouille au thym
RU@H A TAL 3@€ frais, gaspacho glacé aux senteurs de Provence
BURRATINA, tomates anciennes, gaspacho de pasteque, copeaux de fenouil
1 croquants
LE DIMANCHE A PARTIR DE 11H30...--

LITALIENNE, salade de roquette, melon, pastéque, fraise, mozzarella di bufala,

tomates « coeur de pigeon », jambon italien, grisini & focaccia

CARPACCIO DE THON FRAIS, pesto, roquette, cipres, copeaux de parmigiano
A reggiano, olives noires, citron, brioche aux algues
PERITIF EN SUPPLEMENT

TARTARE DE BOEUF A 'ITALIENNE, pesto, pignons de pin, copeaux de
« Demandez notre carte des boissons & vin »

JUS DE DEGUSTATION ARTISANAL «ALAIN MILLIAT » + 5

Orange, Nectar d'abricot, Tomate rouge, Poire passe crassane, Mangue,

parmigiano reggiano, tomates confites, roquette & pommes Grenaille

PAPPARDELLES ALLA CARDINALE, créme de cépes, roquette & jambon San

Daniéle
Pomme Cox’s, Pamplemousse rose, Ananas, Fraise sengana, Framboise,
Myrtille, Fruit de la passion.
COUPE DE CHAMAGNE « DEVAUX » # 6€
P D ESSERT AU CHOIX
OUR COMMENCER ASSIETTE DE FROMAGE ITALIENS, salade & fruits secs

TIRAMISU, café fort & Amaretto
PANNA COTTA PISTACHE, coulis de fraise & fraise, éclats de pistache
COUPE AFFOGATO, glace vanille, noisettes & pistaches caramélisées

UN VERRE DE JUS DE FRUITS PRESSE
Jus d'orange ou jus de pamplemousse

BOISSON CHAUDE « CAFE RICHARD »

Expresso / Cappucino / Chocolat chaud / Thé ou infusion arros¢ d'un expresso
VIENNOISERIE & ANTIPASTI MI-CUIT AU EHOCOLAT, melon roti au Marsala Amande, glace miel
Croissant, pain au chocolat & baguettine bio de la maison « Besnier », GRATIN DE FRUIT FRAIS AUX AMANDES, slace vanille

confiture « Alain Milliat », pate a tartiner & beurre.

Assiette de Charcuterie Italienne & légumes marinés, focaccia



