



A PÉRITIF EN SUPPLÉMENT   
« Demandez notre carte des boissons & vin » 

JUS DE DÉGUSTATION ARTISANAL «ALAIN MILLIAT »   + 5 
Orange, Nectar d’abricot, Tomate rouge, Poire passe crassane, Mangue, 
Pomme Cox’s, Pamplemousse rose, Ananas, Fraise sengana, Framboise, 
Myrtille, Fruit de la passion. 

COUPE DE CHAMAGNE « DEVAUX »  + 6€ 

POUR COMMENCER  

UN VERRE DE JUS DE FRUITS PRESSÉ 
Jus d’orange ou jus de pamplemousse 

boisson chaude « café richard » 
Expresso / Cappucino / Chocolat chaud / Thé ou infusion 

viennoiserie  & antipasti 
Croissant, pain au chocolat & baguettine bio de la maison « Besnier », 
confiture « Alain Milliat », pâte à tartiner & beurre. 
Assiette de Charcuterie Italienne & légumes marinés, focaccia 

Dessert au choix 

Assiette de fromage italiens, salade & fruits secs 
tiramisu, café fort & Amaretto 
panna cotta pistache, coulis de fraise & fraise, éclats de pistache 
coupe affogato, glace vanille, noisettes & pistaches caramélisées 
arrosé d’un expresso 
mi-cuit au chocolat, melon rôti au Marsala Amande, glace miel 
Gratin de fruit frais aux amandes, glace vanille

BRUNCH À TABLE    30€ 
LE DIMANCHE À PARTIR DE 11H30…..

Plat au choix 

Grosses crevettes croustillantes à la pancetta, fine ratatouille au thym 
frais, gaspacho glacé aux senteurs de Provence 
burratina, tomates anciennes, gaspacho de pastèque, copeaux de fenouil 
croquants  
L’Italienne, salade de roquette, melon, pastèque, fraise, mozzarella di bufala, 
tomates « coeur de pigeon », jambon italien, grisini & focaccia 
Carpaccio de thon frais, pesto, roquette, câpres, copeaux de parmigiano 
reggiano, olives noires, citron, brioche aux algues 
Tartare de boeuf à l’italienne, pesto, pignons de pin, copeaux de 
parmigiano reggiano, tomates confites, roquette & pommes Grenaille 
pappardelles alla cardinale, crème de cèpes, roquette & jambon San 
Danièle 


